
エネルギー たん白質

主食 飲み物 お　か　ず 血や肉になるもの（1・2群） Kcal g

3 月

ひじき

そぼろごは

ん

牛乳 厚焼きたまご
ゆかり和え
みそけんちん汁

ツナ　ひじき　牛乳　卵
厚揚げ　みそ　大豆 741 27.0

4 火

ごはん 牛乳 ポークしゅうまい（２こ）
ピリ辛きゅうり漬け
八宝菜
アセロラミルクゼリー

牛乳　鶏肉　豚肉　なると
　うずら卵 809 29.0

5 水

ごはん 牛乳 【食育の日　福岡県】

サバ竜田揚げゆずこしょう風味
めんたいこ風ポテト
水炊き風とり団子スープ

牛乳　さば　鶏肉 860 31.3

6 木

ゆで中華麺 牛乳 【福岡県　おかわり編】

博多とんこつラーメンスープ
焼きぎょうざ
やみつき塩昆布きゃべつ

牛乳　豚肉　なると　鶏肉
大豆　昆布　ごま 800 32.4

7 金

たなばた
ちらしずし

牛乳 【七夕献立】

豆腐ハンバーグの和風おろしソース

キラキラこんにゃくの梅風味和え
天の川すまし汁

わかめ　ひじき　卵　牛乳
昆布　豆腐　かまぼこ
鶏肉

714 26.7

10 月

ごはん 牛乳 鮭ふりかけ
厚揚げのお好み焼き風（２こ）
切干大根の炒めナムル
ニラ玉みそ汁

鮭　牛乳　厚揚げ
かつお節　青のり　ツナ
豆腐　卵　みそ　大豆

833 30.1

11 火

あっさりピラフ 牛乳 ミートボール（2こ）
コールスローサラダ
わかめスープ

豚肉　牛乳　鶏肉　大豆
豆腐　わかめ
かまぼこ　うずら卵

752 26.6

12 水

ごはん 牛乳 【防犯週間献立】

いかの塩こうじ揚げ
こんがりきつねサラダ
夏野菜のみそ汁

牛乳　いか　油揚げ　豚肉
厚揚げ　みそ　大豆 849 32.2

13 木

ソフトめん 牛乳 なすとトマトのミートソース
ミニオムレツ
わかめとみかんのキラキラサラダ

牛乳　豚肉　大豆　卵
寒天　わかめ 826 34.3

14 金

アップル
米粉パン

牛乳 ひじきと大豆のチーズ焼き
ごまドレサラダ
鮭ボールのクリームスープ

牛乳　豚肉　ひじき　大豆
チーズ　さけ
白いんげん豆　みそ

898 39.0

18 火
ごはん 牛乳 あじの南蛮漬け

たくあん和え
スタミナ豚汁

牛乳　あじ　かつお節
豚肉　豆腐　みそ　大豆 800 33.5

19 水
ごはん 牛乳 豚肉の青じそ炒め

かぼチーズ
なすのごまみそ汁

牛乳　豚肉　みそ　チーズ
厚揚げ 840 31.1

20 木

ごはん 牛乳 【ふるさと献立】

夏野菜と車ふの揚げ煮
ごま酢和え
もずくの塩こうじかき玉スープ

牛乳　大豆　かまぼこ
豆腐　もずく　卵 849 26.9

21 金

麦ごはん 牛乳
夏野菜のカレーライス
フルーツ白玉

牛乳　豚肉　大豆
スキムミルク 897 26.8

令和5年　7月分 　　　　　　　　学　校　給　食　献　立　表 〔板倉中学校〕上越市教育委員会

日 曜
献　　　　　　立　　　　　　名 使　　　　用　　　　材　　　　料　　　　名

熱や力になるもの(5･6群) 体の調子を整えるもの(3･4群)

米　大麦　砂糖　大豆油
ごま　米油　じゃがいも
ごま油

しょうが　キャベツ　もやし
にんじん　コーン　赤しそ　大根
こんにゃく　干ししいたけ　ごぼう
長ねぎ

米　パン粉　砂糖
でんぷん　ごま油　米油

玉ねぎ　きゅうり　にんじん
干ししいたけ　メンマ　しょうが
にんにく　もやし　キャベツ　小松菜
アセロラ果汁

米　米粉　米油
じゃがいも　砂糖　ラード
ノンエッグマヨネーズ
大豆油　でんぷん

たけのこ　にんじん　キャベツ
玉ねぎ　えのきたけ　にら

中華麺　米油　砂糖
ラード　小麦粉　ごま油
米粉　水あめ　でんぷん
ごま

しょうが　にんにく　メンマ　玉ねぎ
にんじん　もやし　長ねぎ　キャベツ
にら

米　大麦　砂糖　春雨

にんじん　大根おろし
サラダこんにゃく　きゅうり
もやし　コーン　梅干し
えのきたけ　玉ねぎ　オクラ

米　ごま　砂糖　大豆油
ノンエッグマヨネーズ
ごま油　じゃがいも

にんにく　にんじん　切干大根
キャベツ　小松菜　玉ねぎ
えのきたけ　にら

米　大麦　米油　砂糖
ごま油

にんじん　玉ねぎ　ピーマン
キャベツ　きゅうり　コーン　もやし
メンマ　長ねぎ

米　でんぷん　米粉　米油
　砂糖　オリーブ油
じゃがいも

しょうが　キャベツ　きゅうり
コーン　玉ねぎ　にんじん　なす
さやいんげん

ソフトめん　米油
ハヤシルウ　砂糖

しょうが　にんにく　玉ねぎ
にんじん　なす　ズッキーニ　トマト
キャベツ　きゅうり　みかん缶

こめ粉パン　米油　ごま
ごま油　砂糖　じゃがいも
米粉

りんご　玉ねぎ　なす　かぼちゃ
きゅうり　もやし　にんじん　コーン
キャベツ　エリンギ

米　米粉　米油　砂糖
ごま　じゃがいも

玉ねぎ　しょうが　きゅうり
キャベツ　もやし　たくあん　にんにく
にんじん　ごぼう　にら　こんにゃく

米　米油　砂糖　でんぷん
オリーブ油　じゃがいも
ごま　ねりごま　ごま油

しそ　玉ねぎ　もやし
にんじん　かぼちゃ　パセリ　なす

米　ふ　でんぷん　米油
砂糖　ごま

かぼちゃ　なす　オクラ　切干大根
もやし　にんじん　ほうれん草
キャベツ　長ねぎ

米　大麦　米油　じゃがいも
カレールウ　白玉もち
カクテルゼリー

しょうが　にんにく　にんじん　なす
玉ねぎ　かぼちゃ　枝豆　トマト
みかん缶

一食平均エネルギー：819 Kcal たんぱく質：30.5 g 脂質：22.1 g 食塩：2.5 g

★給食クイズ★
7月14日から、【世界水泳2023】が開幕します。
2001年大会から2度目の開催都市となる市は何市で
しょう⁇ (答えは裏面をみてね)

感染症の流行や食材の納入状況により急遽献立が変更になる場合があります

今月の注目献立 福岡県をあじわいつくそう！

ゆずこしょう

ゆずと青とうがらしを塩漬けにし

て作る「ゆずこしょう」は、福岡を

代表する辛味調味料です。
様々な料理の薬味として、福岡の
食卓には欠かせない調味料です。

博多ラーメン
豚骨スープに極細ストレート麺が特
徴のラーメンです。注文時に麺の固
さをリクエストしたり、替え玉をする
のが定番だそうです。

博多のソウルフードとして屋台でも

人気です。

２学期の給食は、8月25日から始まります。

夏休みも十分な睡眠・バランスの良い食事・適度

な運動で規則正しい生活習慣を送りましょう。

６月の様子

水炊き

100年以上の歴史がある福岡の代表的な郷土料理です。

じっくり煮出したとりがらスープで食べる鍋料理です。福岡では季節を問わ

ず食べられていて、具材は鶏肉とキャベツが定番です。

3年生は 準備も片付けも校内No1の素早さです！

係の仕事の手が足りない時は、自主的に手伝う生徒が
何人もいて、スムーズに給食時間が流れています。

3-2のいただきますの様子

もりもり食べて、
昼休みは元気に
遊びます！


